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Das Selbstbedienungsrestaurant “Salis” der Reha Rheinfelden
ist Begegnunsort und gastronomischer Anziehungspunkt  fir
Patientinnen und Patienten, Besucherinnen und Besucher sowie
Mitarbeitende. Das Angebot orientiert sich an einer sorgfdltigen,
saisonalen und modern interpretierten Klassischen Kiiche mit
mediterranem Einschlag. Mit dem Konzept “Multi Purpose
Food Island” ist Raum fiir Genuss und Wohlfishlatmosphire fir
alle Gdste entstanden.

Die “Multi Purpose Food Island” deckt die nach Tageszeit
wechselnden Verpflegungsbedrfnisse umfassend ab. Als zustitzli-
che Attrakfivitditssteigerung werden bestimmte Gerichte vor den
Augen der Giiste zubereitet (Front-Cooking).

Durch die Integration des Kiosks mit verschiedenen Kleinartikeln
wird das Angebot erweitert und vollumfinglich abgerundet
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Multi Purpose Food Island

Ausgangslage

Die Reha Rheinfelden vergrosserte ihre
Klinik um einen neuen viergeschossigen
Erweiterungsbau im Gstlichen Teil des
Compus. In diesem Zusammenhang
sollte auch die Gastronomie eine Neu-
ausrichtung erfahren.

ca. 300 Mahlzeiten
interne und dffentliche
Nutzung

Grab&Go
Frontcooking

Kiosk

Problemstellung

Der Grundriss sowie deren Einteilung
war durch die bestehende Steigzonen
sehr komplex ausgebildet.

Die gemischten Bedirfnisse wie Selb-
sthedienung, Frontcooking und Kiosk
mussten eingehalten und beriicksichtigt
werden.

Grundrisseinteilung

Vielfallt der Ausgabeformate
Platzverhdlnis
Behindertengerecht

REHAKLINIK RHEINFELDEN

Losungen

Die Steigzone wurde als Raumtrenner
benutzt, sodass ein Mitarbeiterbereich
und ein dffentlicher Bereich entstand,
welche aber immemoch als ein Ges-
amfraum  genutzt werden kann. Um
die Steigzone wurde die Ab-wischerei
integriert.

Um die Vielfalt der Ausgabeformate zu
gewdhrleisten, haben wir ein “Multi Pur-
pose Food Island” entwickelt.

° optische Trennung von internen
und Gffentlichen Bereichen
“Multi- Purpose Food Island”
ergonomische Arbeitsfldchen

o Ldrm- und Wairmeredukfion
durch Zentralkiihlung
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Resultat

Die “Multi Purpose Food Island” ist eine
Weiterentwicklung der klassichen Food
Island und besteht aus verschiedenen
Arbeits- bzw. Ausgabebereichen. Das
Ziel, dos Maximum an Leistung trotz
minimaler Platzverhdlmisse wurde erre-
icht. Dafiir wurden die Befreibsabldufe
optimal ausgelegt und eine innovative
Kiichentechnologie ~ eingesefzt. Diese
Straffung der Arbeitsprozesse erhoht die
Effizienz und Auslastung der Gerdte und
Mitarbeitenden gleichermassen.

o “Multi- Purpose Food Island”
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