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Restaurant Park InnovAARE, Villigen
Offentliche Gastronomie

Bauherr Paul Scherer Institut
Architekt First Architektur AG
Innenarchitekt Hornberger Architekten

Gesamtflache Gastronomie

Gastronomieformate Bar, a-la Carte Restaurant

Catering Stationen

Anzahl Sitzplatze 180

Planungsbereich Produktionskiiche, Restaurant

Bar, Catering Stationen

Lager, Anlieferung/Entsorgung

Er6ffnung Gastronomie Méarz 2024

Unsere Leistungen

e Machbarkeit und Projektentwicklung SIA Phase 11 und 21 geméss VSG
o Gastronomiefachplanung fir SIA Phasen 31-53 geméss VSG
o Erdffnungsunterstiitzung und Table Top

Ausgangslage

Die Erkenntnisse aus der vorangegangen Arealstrategie, durchgefiihrt von proma
Fox AG, haben den Bauherrn Giberzeugt, dass anstelle eines angedachten Café-
Corners ein leistungsfahiges Restaurant geplant und gebaut werden soll.

Ziele

Es sollte eine zeitgemésse Gastronomie entstehen, welche zukunftsweisend den
unterschiedlichen Bedurfnissen der internationalen Mitarbeiter und Gésten
entspricht. Das Restaurant soll 6ffentlich zuganglich sein und auch den
Besuchern des Park InnovAARE zur Verfligung stehen.

Herausforderung

Aus diversen Griinden musste das Projekt bereits ein Jahr vor der Eréffnung
fertig gebaut sein, damit die umfangreichen Tests im Gebaude
zusammenhéangend durchgefihrt werden konnten.

Resultat

Das finale Resultat ist ein leistungsféhiges Restaurant, welches von den 800
Mitarbeitern und Gésten sowie Besuchern genutzt werden kann und nicht nur
optisch, sondern auch beziglich Arbeitsablaufen und Wobhlfiihlfaktor iberzeugt.
Rund um das Food Island finden die Gaste ein vielféltiges Angebot von warmen
Mends, Salat- und Gemusebuffet, vegetarische Gerichte tiber Suppen zu Pasta-
und Grillgerichten. Die Bezahlung erfolgt direkt am jeweiligen Counter. Die
Kaffeebar bietet tagstiber von Friihstiick bis zu Hot Panini diverse Snacks an und
abends ab 16.00 Uhr wird sie zur attraktiven "Afterwork-Bar". Die Leistungen der
Er6ffnungsunterstiitzung beinhalteten das Umsatz- und Personalbudget, den
Basis Menuplan, Personalschulung sowie die Beschaffung des Kleinmaterial und
Table Top.

Wir danken der Bauherrschaft fiir das Vertrauen und wiinschen dem Gastro-
Team der Park InnovAARE viel Erfolg und Freude in den neuen Raumlichkeiten.
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